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Un weekend di primavera tra vino, rubatà e prodotti tipici 
 

II EDIZIONE 
 

16-17 aprile 2011 
 
 

COMUNICATO STAMPA 
 
 
Di Freisa in Freisa: la festa è alle porte. Organizzata dal Comune 

di Chieri in collaborazione con il Consorzio per la Tutela e la 
Valorizzazione delle D.O.C. Freisa di Chieri e Collina Torinese e le 
associazioni Pro Chieri e Go Wine, si propone di valorizzare la D.O.C. 
unitamente agli altri Freisa del Piemonte. L’occasione è ritenuta 
strategica dai produttori di questo vino prodotto da un vitigno storico, il 
Freisa, in un bacino territoriale agricolo, riconosciuto di grande interesse, 
che si pone come punto di riferimento della produzione della Regione. 

 
Chieri rappresenta sempre più un richiamo ricco per i suoi edifici 

storici e le chiese. Punto cruciale di passeggiate e degustazioni è l’intera 
area tra piazza Mazzini, piazza Umberto I con l’Arco Trionfale, fino a 
piazza Cavour attraverso via Vittorio Emanuele II. Il centro storico di 
Chieri sarà lo scenario di degustazioni non solo dei vari Freisa ma anche 
dei prodotti tipici inseriti nel Paniere dei Prodotti Tipici della Provincia di 
Torino e dei produttori del percorso di Strade Colori e Sapori, ed anche 
vetrina per vivaisti e floricoltori e mercati. 

 
Dopo la positiva esperienza dell’esordio nell’aprile 2010, il 

programma si presenta potenziato e più articolato, tra conferme e novità. 
Il sipario sul Freisa si apre nuovamente nel periodo di metà aprile, pochi 
giorni dopo il Vinitaly di Verona, che rappresenta un momento ideale per 
valorizzare la nuova annata del Freisa di Chieri in uscita dall’ultima 
vendemmia e per presentare l’intera produzione. 

 

 
 

IL FREISA SI PRESENTA 
 
Promuovere il Freisa 
costituisce un omaggio a 
favore di una delle varietà 
storiche della viticoltura 
piemontese. Un vitigno antico 
infatti (la prima 
documentazione che ne attesta 
l’esistenza è del XVIII 
secolo) dotato di una buona 
vigoria e con forti capacità 
di adattamento alle diverse 
condizioni podologiche.  
Oltre al Chierese, il vitigno 
è diffuso soprattutto nella 
zona dell’astigiano dove dà 
luogo alla doc Freisa di Asti. 
In Langa è presente in 
quantità minori. 
La coltivazione del Freisa si 
estende anche nel Monferrato 
con la doc Monferrato Freisa 
e, in piccoli quantitativi, 
nel Pinerolese ove è presente 
l’omonima denominazione 
d’origine. 
Il vino può essere amabile, 
frizzante o spumante, è quindi 
un vino in grado di soddisfare 
palati dai gusti molto 
diversi. Queste sue 
caratteristiche lo rendono un 
vino adatto ad un pubblico 
giovane, che si accosta al 
mondo enologico per la prima 
volta. 
In epoche di rinnovamento di 
gusti e consumi, il Freisa è 
oggi testimone di una notevole 
vivacità e impegni di molti 
produttori che, anche 
attraverso la ricerca ed il 
lavoro dell’Università, hanno 
affinato le produzioni. 



Nell’edizione 2011 cresce il numero dei banchi di degustazione, 
aperti sabato 16 (ore 16-19) e domenica 17 (ore 11-19). Dislocati lungo 
via Vittorio Emanuele II le enoteche itineranti presenteranno una 
selezione amplissima di etichette, divise nelle varie denominazioni che 
caratterizzano i diversi territori di produzione del Freisa in Piemonte: 
Freisa di Chieri e Pinerolese Freisa, Freisa d’Asti, Langhe Freisa, 
Monferrato Freisa, Colli Tortonesi Freisa. 

 

In piazza Mazzini, nella giornata di domenica, i produttori diretti di 
Freisa provenienti da tutto il Piemonte si affiancheranno ai produttori 
vinicoli del Chierese.  

I vini saranno presentati e promossi insieme ai Rubatà di Chieri (i 
caratteristici grissini chieresi inseriti tra i prodotti del Paniere). 

 

Tra le novità di quest’anno si evidenzia il PalaFreisa in piazza 
Dante: nel padiglione i visitatori potranno gustare col vino Freisa i piatti 
tipici del territorio cucinati in loco, a partire da venerdì 15 fino a lunedì 18 
compreso. Nel PalaFreisa l’area spettacoli ospiterà serate musicali di 
ballo e cabaret.  
 

Sabato e domenica  ristoranti e diversi locali proporranno menù ed 
aperitivi a base di prodotti tipici, freisa e/o piatti risorgimentali.  

 
A due passi da Chieri, sarà possibile visitare il Museo Martini di 

Storia dell’Enologia di Pessione sabato 16 e domenica 17 (ore 9-12; 
14-17). La manifestazione sarà affiancata da varie iniziative della 
Settimana della Cultura, dal 9 al 17 aprile: mostre e spettacoli. 

 

Ci auguriamo che i visitatori e i nostri concittadini possano 
trascorrere un weekend speciale, lasciandosi catturare dai sapori dei 
nostri vini, dai profumi dei fiori e dalla suggestione del nostro centro 
storico. 
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organizzazione 
 
Servizio Promozione del Territorio e Attività 
Culturali del Comune di Chieri 
tel. 011 9428 470 
www.comune.chieri.to.it 
www.turismochieri.it 
www.collineditorino.it 
 
Consorzio per la Tutela e la Valorizzazione 
delle D.O.C. Freisa di Chieri e Collina 
Torinese 
tel. 011 947 02 33 
 
Go Wine 
tel. 0173 364 631 
www.gowinet.it 
 
Pro Chieri 
tel. 333 310 20 19 
www.prochieri.it 

patrocinio 
 

Regione Piemonte 
 

Provincia di Torino 
 
contributo 
 

Camera di Commercio Industria Artigianato e Agricoltura di Torino 
 
collaborazione 
 
 

ASCOM – Associazione Commercio, Turismo, Servizi e Trasporti della 
Provincia di Torino 
 

EPAT – Esercizi Pubblici Associati Torino e Provincia 
 

Federazione Provinciale Coldiretti Torino 
 

CIA – Confederazione Italiana Agricoltori 
 

Confagricoltura 
 

Strade di Colori e Sapori 
 

Strada Reale dei Vini Torinesi 
 

Paniere dei Prodotti Tipici della Provincia di Torino 
 

Associazione Artigiana Panificatori della Provincia di Torino 
Enoteca Regionale Provincia di Torino 
 

Bottega del Vino di Moncucco Torinese 
Ambulanti di Chieri 

 

In tale ottica è in assoluto 
un vino dall’ottimo rapporto 
fra qualità e prezzo ed 
anche per tali ragioni è 
importante comunicarlo e 
valorizzarlo. 
In particolare la 
denominazione chierese 
prevede che il Fresia possa 
essere prodotto nelle 
seguenti tipologie: 
Freisa di Chieri secco 
Freisa di Chieri superiore 
(con invecchiamento minimo 
di mesi 12 a decorrere dal 
1° novembre dell’anno di 
raccolta delle uve) 
Freisa di Chieri dolce 
Freisa di Chieri frizzante 
Freisa di Chieri spumante. 
 
 

IL FREISA DI CHIERI IN 
NUMERI 

 
660.000 il numero di 
bottiglie prodotte 
90,40 ettari, la superficie 
coltivata 
5 aziende aderenti al 
Consorzio di Tutela 
90% della produzione che 
rappresentano (tra i 
consorziati figura inoltre 
la Cooperativa “Terre dei 
Santi” che raggruppa una 
trentina di viticoltori non 
vinificatori) 



 
 

PROGRAMMA 
 

 
sabato 16 aprile 2011 
 
ore 9.30  
Locanda Fior di Loto. WINE TASTING vini del Consorzio di Tutela e Valorizzazione Freisa di Chieri e Collina 
Torinese DOC. Riservato agli operatori del settore. 
 
ore 16 
 

Sala Conceria (via Conceria, 2). Presentazione Di Freisa in Freisa 2011 
modera Fiorenzo Panero, giornalista enogastronomico 
intervengono Francesco Lancione (Sindaco Comune di Chieri), Luigi Sodano (Vice Sindaco e Assessore Attività 
Produttive e Turismo), Franco Bosco (Assessore Agricoltura), Giuseppe Pellegrino (Assessore alla Cultura) 
Stefano Rossotto (Presidente Consorzio Tutela e Valorizzazione delle D.O.C. Freisa di Chieri e Collina 
Torinese), Massimiliano Motta (Consigliere Regione Piemonte), Marco Balagna (Assessore Agricoltura 
Provincia di Torino), Mauro Chianale (Presidente Enoteca Regionale Provincia di Torino), Elena Di Bella 
(Dirigente Settori Turismo e Agricoltura Provincia di Torino), Massimo Corrado (Presidente Associazione Go 
Wine), Sergio Arnoldi (Settore Promozione Camera di Commercio Industria, Artigianato e Agricoltura di Torino), 
rappresentanti associazioni agricole di categoria. Angela Deodato e Stefania Padovan (Studio Associato di 
Archeologia Le Muse) introducono alla Mostra Archeologica Chieri sul tema “Il viaggio del vino”. 
 
ore 16-19 

via Vittorio Emanuele II. Enoteca Itinerante dei Vini Freisa del Piemonte: selezione di oltre 60 etichette delle 
zone tipiche del Piemonte accompagnate dai tradizionali grissini Rubatà chieresi. Biglietto € 5,00 (comprensivo 
di calice, tasca ed otto assaggi; in vendita ai punti info di piazza Cavour e piazza Umberto I a cura 
dell’associazione Pro Chieri) 
 

piazza Cavour. Vivaisti e floricoltori in mostra. 
 

piazza Umberto I. Esposizione e vendita dei prodotti tipici del Chierese a cura di Coldiretti, Confagricoltura, 
CIA, Paniere dei Prodotti Tipici della Provincia di Torino, Strade di Colori e Sapori, Strada Reale dei Vini 
Torinesi. Assaggi gratuiti di grissini Rubatà sfornati in diretta a cura dell’Associazione. Artigiana Panificatori 
della Provincia di Torino 
 
ore 17 
via Vittorio Emanuele II. Inaugurazione alla presenza delle autorità.  
 
dalle ore 19 
piazza Dante. PalaFreisa (padiglione enogastronomico e spettacoli).   
 
domenica 17 aprile 2011 
 
ore 8.30-18 
piazza della Stazione. Sfilata di auto d’epoca 
 
ore 11-19 
via Vittorio Emanuele II. Enoteca Itinerante dei Vini Freisa del Piemonte: selezione di oltre 60 etichette delle 
zone tipiche del Piemonte accompagnate dai tradizionali grissini Rubatà chieresi. Biglietto € 5,00 (comprensivo 
di calice, tasca ed otto assaggi; in vendita ai punti info di piazza Cavour e piazza Umberto I a cura 
dell’associazione Pro Chieri) 
 

 

piazza Cavour. Vivaisti e floricoltori in mostra, esposizione di auto d’epoca 
 
 

piazza Umberto I. Esposizione e vendita dei prodotti tipici del Chierese a cura di Coldiretti, Confagricoltura, 
CIA, Paniere dei Prodotti Tipici della Provincia di Torino, Strade di Colori e Sapori, Strada Reale dei Vini 
Torinesi. Assaggi gratuiti di grissini Rubatà sfornati in diretta a cura dell’Associazione. Artigiana Panificatori 
della Provincia di Torino 
 

piazza Mazzini. Produttori diretti di Freisa di Chieri e del Piemonte 
 



Animazione itinerante con il gruppo Le Voci del Roero 
 
ore 13 -18 
Via Palazzo di Città. Mercato straordinario 
 

PALAFREISA (piazza Dante) 
a cura di Pro Chieri 

 
da venerdì 15 a lunedì 18 aprile, a partire dalle ore 19 piatti tipici piemontesi cucinati in loco. Domenica anche 
a pranzo (ore 12) 
 
Spettacoli alle ore 21 
venerdì 15 aprile. Spettacolo di cabaret Tornando indietro con Pino Milenr e Sonia De Castelli (ingr. € 6) 
sabato 16 aprile.  Serata di ballo liscio con l’Orchestra Liscio Simpatia (ingr. € 3)  
domenica 17 aprile. Serata di ballo latino-americano (ingr. libero) 
lunedì 18 aprile. Luigi Gallia e la sua orchestra (ingr. € 6)  
 

IN CASO DI PIOGGIA 
 
Chiostro di Sant’Antonio e PalaFreisa: banchi di degustazione Freisa  
Ala coperta piazza Dante esposizione e vendita dei prodotti tipici del Chierese ed assaggi gratuiti di grissini 
Rubatà 

 
MENU E APERITIVI 

a base di prodotti tipici, freisa e/o piatti risorgimentali 
Agriturismo Oasi, Al 9, Caffé Letterario Pickwick,  Caffé Tandem Locanda, Caffetteria Vergnano, Casa Casellae, 
Cavallino Bianco, Enoteca Il Sogno nel Cassetto, Establo, Fior di Loto, Hostaria del Don Camillo, Il Glicine, La 
Chiocciola, Locanda del Muré, Osteria Enoscalo, San Domenico, Squilla Mantis. 
 
 

SETTIMANA DELLA CULTURA  
9-17 aprile 2011 

Musei e Mostre 
 
Museo Martini di Storia dell’Enologia (Stabilimento Martini&Rossi – piazza Luigi Rossi, 2 – Pessione di 
Chieri): sabato 16 e domenica 17 aprile (ore 9-12, 14-17) 
 

Mostra Archeologica Chieri con mostra temporanea Tracce di vino in età romana a cura di Ada Gabucci 
(Municipio – via Palazzo di Città, 10 – Chieri): domenica 17 aprile (ore 14-19), ingresso libero 
possibilità di visite guidate su prenotazione sul tema Il viaggio del vino alle ore 16.30 (€ 3,00 adulti, gratis per i 
bambini) a cura dello Studio Associato di Archeologia Le Muse (info e prenotazioni cell. 3935837413, 
info@lemusestudio.it) 
 

mostra Come in un Sogno – Vita ed Opera di Don Bosco (Complesso San Filippo – via San Filippo, 2 – 
Chieri): sabato 16 aprile (ore 16-19), domenica 17 aprile (ore 11-19) 
 

mostra Green Fiber and Shared Art, riallestimento della Collezione Civica di Fiber Art Trame d’Autore e nuove 
acquisizioni nell’ambito di “Scopri la Fiber Art a Chieri”, mostre e performance per indagare il linguaggio tessile 
nell’arte contemporanea (Sala Esposizioni del Polo Culturale – via Vittorio Emanuele II, 1 – Chieri) 
giovedì 14 e venerdì 15 aprile (ore 16-19), sabato 16 aprile (ore 9-12.30)  
 

mostra Requiescat Imago Atque Resurgat (Imbiancheria del Vajro – via Imbiancheria, 12 – Chieri): 
venerdì 15 aprile (inaugurazione ore 18), sabato 16 aprile e domenica 17 (ore 16-19) a cura dell’Unione Artisti 
del Chierese 
 
 
Musica 
 
Sabato 16 aprile ore 21, Sala Conceria (via Conceria, 2). La Compagnie Nonna Sima presenta lo spettacolo 
musicale Vaga Luna con Silvia Malagugini (voce) Maurizio Rinaldi (chitarra).Una storia in musica con arie della 
tradizione italiana, barocche e operistiche. Ingresso libero 
 


