
Funghi e tartufi dÕautunno

Funghi ...
La collina torinese e i suoi funghi: da Moncalieri a Superga e Casalborgone, Igor 
Boni. Daniela Piazza editore, 2018. 

Funghi italiani: conoscerli e riconoscerli, a cura dell'Associazione Micologica 
Bresadola, gruppo di Padova. Editoriale Programma, 2020. 

Funghi: il piccolo ricettario, Marialetizia Pivato. Editoriale Programma, 2021. 

Universo funghi: consigli e ricette per riconoscerli, raccoglierli, cucinarli, Bruno 
Tessaro. Gribaudo, 2020.



500 funghi, Umberto Nonis. Priuli & Verlucca, 2006

I funghi, A.A.V.V. Edizioni Polaris, 1994. 

Funghi da mangiare [e quelli da evitare], Carlo Gatti, Riccardo Luciano, Maurizio 
Galliano. Araba Fenice, 2013. 

I funghi in tasca: guida pratica per conoscerli e raccoglierli, Bruno Tessaro. 
Gribaudo, 2011.

Il manuale del cercatore di funghi: riconoscerli, trovarli, gustarli, Nicolò Oppicelli. 
Erredi, 2012.

Il Museo dei funghi di Pinerolo: collezione Mario Strani, Enza Cavallero. Regione 
Piemonte                        

  ...e Tartufi

Alba e la Fiera del tartufo, Silvia Muratore, Bruno Murialdo, Luigi Sugliano. Sorì, 
2007.

Tartufo: conoscerlo e degustarlo,  Pier Ottavio Daniele. Gribaudo, 2013. 



I misteri del tartufo: scopri cosa c'è sotto. Quaderni della Regione Piemonte, 2004 
(fascicolo)

Profumo di tartufi, Lina Brun. Edizioni Lina Brun, 2007. 

Tartufomania: il tartufo in letteratura, arte, cinema e ...cucina, Cetta Berardo. Il leone 
verde, 2007. 

Cioccolato, tartufi e altri tesori della cucina piemontese, scritto e illustrato da Sally 
Spector.  Daniela Piazza, 2005.

Il tartufo bianco d’Alba: storie, territorio, ricette, Vincenzo Reda. Edizioni del 
Capricorno, 2016
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