


 Lavanda: casa, pulizie, cucina e bellezza, Simonetta Bosso. Gribaudo, 2015

 Sale: casa, pulizie, cucina e bellezza, Simonetta Bosso. Gribaudo, 2015.

 Aglio: casa, pulizie, cucina e bellezza, Simonetta Bosso. Gribaudo, 2015

 Erbe spontanee commestibili, Riccardo Luciano, Carlo Gatti ; presentazione e 
supervisione Maria Laura Colombo. Araba Fenice, 2008

 Ricette con i fiori: più di 140 modi per portare nuovi sapori, colori e profumi in 
cucina, Diego Bongiovanni. Araba Fenice, 2008. 

 Andar per erbe: raccolta e cucina di comuni piante spontanee, Marta Ferrero.  
Graphot, 2007

 Andar per erbe in Piemonte e Valle d'Aosta,  Valerio Sanfo, Erica Pittoni. Il 
Punto-Piemonte in Bancarella, 2014.

 Come fare liquori d'erbe e grappe medicinali. Demetra, 1996.

 Confetture, gelatine e conserve di verdura, Federica Giacobino, Katia Tapella. 
Blu, 2014.



 Cucinare con le erbe spontanee: dal contadino ai grandi chef, Mauro Vaglio. 
Priuli & Verlucca, 2017. 

 Liquori grappe gelatine marmellate con erbe e frutti spontanei tipici o presenti 
in Piemonte Liguria e Alpi Occidentali, Riccardo Luciano, Renzo Salvo. Araba 
Fenice, 2013.

 Piante officinali delle valli piemontesi: dal Colle della Maddalena al Moncenisio,
Serena Maccari. Neos, 2015. 

 Alberi e arbusti: conoscerli e riconoscerli , Marco Alberti. Programma, 2022.

 Fiori italiani: conoscerli e riconoscerli ,  Marco Alberti. Editoriale Programma, 
2020. 

 Piante da interni: conoscerle e coltivarle, Marco Alberti.  Editoriale Programma, 
2020.

 Piante grasse e succulente: conoscerle e coltivarle, Marco Alberti.  Editoriale 
Programma, 2022.

Sezione Storia Locale tel. 011.9428406 - email: aperoni@comune.chieri.to.it


